
BISTROT DES COPAINS



Plat du jour / Pâtes du moment (seulement le midi - voir ardoise)

Champignons et choux-fleurs rôtis, mousseline de céleri, 

réduction framboise vin rouge, noisettes et bleu d’Auvergne 

Tartare de boeuf façon thaï, frites fraîches et mesclun de salade

Pièce du Boucher, jus de veau au thym et pommes dauphines

L’incontournable Bacon-Cheese Burger de la Goutte

Coeur de longe de thon mi-cuit, beurre rouge aux agrumes et légumes racines rôtis

Tartare de thon, sauce vierge, riz noir aux herbes

Tagliatelles fraiches à la crème de truffe, copeaux de parmesan

Suprême de volaille cuit basse température, sauce forestière, 

frites fraîches

ŒufS mayonnaise «Goutte D’Eau»

Croquettes de cheddar au piment vinaigré, sauce joppie 

Soupe de dahl de lentilles corails et lait de coco

Terrine de notre charcutier, pickles de légumes et cornichons

Burrata crémeuse, champignons sautés et chips de jambon 

Artichauts poivrade grillés, houmous au cumin et pickles de carottes
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 Brownie, noisettes torréfiées, sauce caramel 
 Tiramisu classique
 Cheesecake cru aux agrumes
 Banofee aux cacahuètes caramélisées 
 Figues pochées au vin chaud, biscuit miel et ricotta aux épices 
 Café gourmand/autre boisson chaude
 Assortiment de trois fromages
 

PLATS  

DESSERTS  
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6,9

FORMULES MIDI 

Tous nos plats sont faits maison 
avec des produits frais

VALABLE EN SEMAINE AVEC LES ARTICLES PRÉCÉDÉS DU SIGNE

4 €
FORMULE

La liste des allergènes 
est disponible sur demande

Tous les prix sont nets en euros 
CB minimum 10 euros

				  

4 €
FORMULE
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AU 
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VINS ROUGES

IGP Val de Loire - Gamay -Domaine du moulin camus 2020 	

AOC Anjou Village - Expression

AOC Bordeaux - Château Ballan Larquette 2018   				  

AOC Lirac - Domaine Jocelyn Raoux 2018    

AOC Bourgogne - Pinot Noir - Buissonnier 2019				  

AOC Corbière - Les 6 Petits Gars 2019
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15 cl 50 cl 75 cl

LES EAUX
	
Perrier							     
Evian		
San Pellegrino.  
			 

33cl 50 cl 1L
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6,5

Tous les prix sont nets en euros 
CB minimum 10 euros 

VINS BLANCS

IGP Val de Loire - Chardonnay - Domaine Moulin Camus 2021

AOC Anjou Blanc - Chenin - Clair de Lune 2020   

AOC Pouilly-Fumé - Domaine Maltaverne 2019  

AOC Lirac - Domaine Jocelyn Raoux 2020     

AOC Chablis  - Domaine Grivot Goisot 2021

AOC Bourgogne - Chardonnay - Les Bruyères 2021
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26 
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26 
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VINS ROSÉS

IGP Pays du Gard – Belle Emilie 2020

AOC Côtes de Provence - Coeur d’Esterelle 2020 
5
6
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LES BULLES
	
AOC Crémant de Loire - La Pierre Couverte						    

Champagne Tradition Brut Gilles Leseurre	
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LA 
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CAVE

Tous les prix sont nets en euros 
CB minimum 10 euros 

VINS ROUGES

AOC Anjou Rouge - Un tour en Anjou (sans sulfites) 2021   

AOC Pessac Leognan - Château Lafarge 2016    

AOC Crozes Hermitage - Nobles Rives      

AOC Saint Joseph - Nobles Rives 2019   

AOC Cairanne - Domaine Les Hautes Cances - 2016    

AOC Chateauneuf du Pape - Castellas 2018      

AOC Hautes-Côtes de Nuit - domaine Vignes au Roy 2020  

AOC Terrasse du Larzac - Le Salut de la Terre 2020 

VINS BLANCS

AOC Anjou Blanc - Chenin Clair de Lune (sans sulfite) 2020.  

AOC Crozes Hermitage - Les Palais 2020  

AOC Saint Véran 2020     
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Tous les prix sont nets en euros 
CB minimum 10 euros 

SOIR SOIR

LE SOIR, LA GOUTTE D’EAU CHANGE DE FORMULE, LAISSEZ VOUS TENTER 
PAR NOS BELLES PETITES ASSIETTES À PARTAGER OU NON ! 

NOUS VOUS CONSEILLONS 3 ASSIETTES PAR PERSONNE À VOIR SELON VOTRE HUMEUR 
ET VOTRE APPÉTIT BIEN SÛR!

.Burrata crémeuse au Pesto Rosso
 maison, vinaigre balsamique

.Houmous de Pois chiche au cumin 

.Salade de crudités estivales 
 et herbes fraiches 

.Caviar d’aubergines confites

.Oeuf Mayo “Goutte d’eau“ 

.Camembert roti miel et thym

.Croquettes de cheddar au piment 
 vinaigré, sauce bbq ananas

.Assiette de charcuterie 

.Assiette de fromages 

.Assiette Antipasti

.Assiette de frites

.Salade mélangée

.Salade de Pommes de terre 
 nouvelles et hareng fumé, 

 vierge aux oignons cébette  

.Salade de fraises fraîches, pistache ,siphon crème vanille

.Tiramisu classique

.Ganache montée choco-noisette, streuzel Noisette,
 gelée de poire au thé noir

.Cheesecake cru aux agrumes 

.Café gourmand/autre boisson chaude

À  PARTAGER

DESSERTS
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.4 huitres fines de claire, 
 gelée vinaigre piment vert 

.Croquettes de poisson, 
 toum citron confit 

.Gambas sautées ail 
 citron confit, whisky fumé

.Tartare de thon et tomates 
 sauce vierge 

.Tartare de boeuf tomates 
 sèches et fraiches, aubergine 

 et parmesan

.Poulet ou chou fleur frits, 
 sauce bbq anana

.Tataki de bavette 
 sauce chimichurri
.Petite salade César
.Petite salade Niçoise 
 au tataki de thon



BURGERS - ACCOMPAGNÉS DE FRITES MAISON ET SALADE

16,9

16,9

16,9

.Classic bacon cheese : Pain brioché artisanal, 

 sauce maison, boeuf de race,cheddar affiné, 

 confit d’oignons et ventrêche de cochon grillée

.Le Pollo Loco : Pain brioché artisanal, 

 sauce barbecue ananas, poulet frit façon jerk, 

 sauce piment vert, chou rouge vinaigré 

.Mush Pit Burger : Pain brioché artisanal, 

 Sauce césar, pleurotes panées, 

 salade romaine et parmesan

Tous les prix sont nets en euros 
CB minimum 10 euros 


