
BISTROT DES COPAINS



Plat du jour/ pâtes du moment (seulement le midi, voir ardoise)

Gratin de chou fleur et Butternut au ras El hanout, saint nectaire fermier, salade mesclun

Saucisse Conquet, purée de pomme de terre et jus de jambon

Salade de saumon gravlax, endives et pommes de terre charlotte, 

oeufs de poisson, vinaigrette et crème fraiche

Hachis Parmentier de bœuf façon carbonnade flamande, salade mesclun

Raclette au lait cru, pommes de terre charlotte, charcuterie de la maison Conquet

Option sans viande: saumon gravlax à la place de la charcuterie

Bavette d’aloyau, sauce à l’échalote, frites fraiches

Coquillettes à la crème de truffe et comté, jambon blanc 

Classic bacon cheese : Pain brioché artisanal, sauce maison, bœuf 

de race, cheddar affiné, confit d’oignons et ventrêche de cochon grillée

Le Colonel : Bun brioché artisanal, cuisse de poulet panée, cheddar 

affiné, sauce ranch, chou vinaigré et cornichons 

Le Zinzolin : Bun brioché artisanal, pleurote panée, mayonnaise

lie de vin, chutney de figues, bleu d’Auvergne

Rillettes de cochon du chef

Poireaux Vinaigrette, croûtons et pickles d’échalotes

Croquettes de Saint-Nectaire, miel au piment fumé

Saumon gravlax, crème fraiche aux herbes, brioche toastée

Soupe a l’oignon au jus de boeuf gratinée

Œuf parfait, champignons sautés & siphon ventrèche de cochon
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 Poire pochée, sauce chocolat, streusel noisette
 Ile flottante, crème anglaise et caramel
 Tiramisu classique 
 Le Paris-Brest de la Goutte d’Eau 
 Café gourmand/Thé ou boisson chaude gourmand
 Assiette de fromages
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FORMULES MIDI 

Tous les prix sont nets en euros 
CB minimum 10 euros 

Tous nos plats sont faits maison 
avec des produits frais

VALABLE EN SEMAINE AVEC LES ARTICLES PRÉCÉDÉS DU SIGNE

4 €
FORMULE

La liste des allergènes 
est disponible sur demande

    

- ACCOMPAGNÉS DE FRITES MAISON ET SALADE

4 €
FORMULE
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VINS ROUGES

IGP Val de Loire - Gamay -Domaine du moulin camus 2020  

AOC Anjou Village - Expression

AOC Bordeaux - Château Ballan Larquette 2018       

AOC Lirac - Domaine Jocelyn Raoux 2018    

AOC Bourgogne - Pinot Noir - Buissonnier 2019    

AOC Corbière - Les 6 Petits Gars 2019
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15 cl 50 cl 75 cl

LES EAUX
 
Perrier       
Evian  
San Pellegrino.  
   

33cl 50 cl 1L
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Tous les prix sont nets en euros 
CB minimum 10 euros 

VINS BLANCS

IGP Val de Loire - Chardonnay - Domaine Moulin Camus 2021

AOC Anjou Blanc - Chenin - Clair de Lune 2020   

AOC Pouilly-Fumé - Domaine Maltaverne 2019  

AOC Lirac - Domaine Jocelyn Raoux 2020     

AOC Chablis  - Domaine Grivot Goisot 2021

AOC Bourgogne - Chardonnay - Les Bruyères 2021
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26 
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26 
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VINS ROSÉS

IGP Pays du Gard – Belle Emilie 2020

AOC Côtes de Provence - Coeur d’Esterelle 2020 
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LES BULLES
 
AOC Crémant de Loire - La Pierre Couverte      

Champagne Tradition Brut Gilles Leseurre 
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Tous les prix sont nets en euros 
CB minimum 10 euros 

VINS ROUGES

AOC Anjou Rouge - Un tour en Anjou (sans sulfites) 2021   

AOC Pessac Leognan - Château Lafarge 2016    

AOC Crozes Hermitage - Nobles Rives      

AOC Saint Joseph - Nobles Rives 2019   

AOC Cairanne - Domaine Les Hautes Cances - 2016    

AOC Chateauneuf du Pape - Castellas 2018      

AOC Hautes-Côtes de Nuit - domaine Vignes au Roy 2020  

AOC Terrasse du Larzac - Le Salut de la Terre 2020 

VINS BLANCS

AOC Anjou Blanc - Chenin Clair de Lune (sans sulfite) 2020.  

AOC Crozes Hermitage - Les Palais 2020  

AOC Saint Véran 2020     
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